Speisekarte

Tagesgerichte

Tdglich wechselnde Gerichte!

Vorspeisen

Gebackener Ziegenbert (Ziegencamembert von Haus
Hilshoff) mit gerdstetem Studentenfutter und
Ahornsirup karamellisiert, dazu Feldsalat mit
Kirbiskernol 9,90 €

Cremesuppe vom Hokkaidokirbis mit Sauerrahm und
gerdsteten Sesam 5,90 €

Grilltaler (Ziegenkase von Haus Hulshoff) mit
geschmorten Kiurbis und Kirbis-Zwiebelchutney
9,90 €

Walnussbrot Beilage 1,50 €
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Vegetarisch

Cremiges Parmesanrisotto mit gebratenen
Krauterseitlingen, Lauch, frischen Kerbel und dazu
einen Salatteller 20,90 €

Hokkaido Kirbis geschmort mit Zwiebeln, Honig und
Sesam auf Fetacreme, dazu Falafel und einen
Salatteller 20,90 €

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Rucola und
Frischkdse in Kirbisrahmsauce mit frischem Spinat,
Pinienkernen und Sauerrahm, dazu einen Salatteller

20,90 €
Fleisch
Schnitzel aus dem Schweineriicken ,Westfalen™
mit gebratenen Champignons, Spiegelei und
Bratkartoffeln, dazu einen Salatteller 21,90 €

Schnitzel aus dem Schweinericken mit Kirbis-Fetacreme
gratiniert, Tomatensalsa, ROstitalern und dazu einen
Salatteller 22,90 €

Historische Gaststatte Franz Seite |2
Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unsere Mitarbeiter an



Speisekarte

Geschnetzeltes vom Schwelin mit gebratenen
Champignons, Rostitalern, dazu Spitzkohl mit Speck
und Zwiebeln 22,90 €

Gebratene Kalbsleber mit geschmorten Zwiebeln,
karamellisierten Apfeln, Kartoffelplree dazu einen
Salatteller 21,90 €

Rumpsteak vom Minsterlander Rind, gebackene
Zwiebelringe, Krauterbutter und Bratkartoffeln dazu
einen Salatteller 27,90 €

Rinderrouladen gefillt mit Speck, Zwiebeln, Senf und
Gurke in Rotweinsauce, dazu Kroketten und Spitzkohl
mit Speck und Zwiebeln 23,90 €

Wildschweinburger: Wildschweinpatty auf

Welzenbrotchen mit Apfel-Rotkohlsalat, Camembert

Uberbacken, Kiurbischutney und Senf dazu Pommes Frites
22,90 €

Steak aus dem Schweinericken auf Zwiebel-Pfeffersauce
mit Camembert uUberbacken, Preiselbeeren, Rostitalern
dazu einen Salatteller 21,90 €

Gebratenes Hahnchenschnitzel mit luftgetrocknetem
Schinken, Tomatensalsa und Burata, Kroketten, dazu
einen Salatteller

22,90 €

*Unsere Salatteller werden mit einer Krduter-Vinaigrette
serviert! *
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Fisch

Gebratenes Lachsforellefilet auf Parmesanrisotto mit
Lauch, frischen Kerbel, gebratenen Krauterseitlingen
und Kirbis-Zwiebelchutney, dazu einen Salatteller

23,90 €
Brochterbecker Forelle ,Miullerin Art™ mit
Rauchmandelbutter, Bratkartoffeln, dazu einen
Salatteller 22,90 €

*Unsere Fische beziehen Wir regional von Raoul Schulte-
Varendorff aus Laggenbeck*

Dessert

Schokoladen Softeis mit pochierten Birnen und
Schokoladenraspeln 6,90 €

Vanille Softeis mit Zwetschgenkompott 6,90 €

Dessert fiir 2 Personen

Mohn-Quark-Himbeer Dessert, Mousse au chocolat mit
pochierten Birnen, hausgemachtes Zwetschgeneis mit
Spekulatius, Vanille Softeis mit Zwetschgenkompott

14,90 €
Kinder Karte
Hannahs Reibekuchen mit Apfelmus 4,90 €
Hahnchennuggets mit Pommes 5,90 €
Kleines Schnitzel mit Pommes 6,50 €
Eis 2,00 €
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