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Vorspeisen  

 

Dreierlei Bruscetta mit Olivencreme, Tomatensalsa  

und Camembert mit Apfelchutney, auf geröstetem 

Walnussbrot            9,90 €

  

Fetacreme mit Endiviensalate in Orangendressing                   

und krossem Schinken           9,90 € 

 

Karamellierter Ziegenkäse mit gebratenen 

Kräuterseitlingen und Apfelchutney    9,90 € 

 

Walnussbrot Beilage               1,50 € 

 

 

Vegetarisch 

 

Gebackener Feta auf Süßkartoffelcreme, dazu 

Tomatensalsa mit eingelegten Rote Zwiebeln         

und einen Salatteller       20,90 € 

 

Geschmorte bunte Möhren in Honig und Sesam auf 

Fetacreme, dazu Falafel und einen Salatteller  

       20,90 € 

 

Bandnudeln mit gebratenen Pilzen, gerösteten 

Pinienkerne, frischem Spinat, Kichererbsen und 

Erdnussdip, dazu einen Salatteller    

       

 20,90 € 
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Unsere Klassiker 

 

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Westfalen“ mit 

gebratenen Champignons, Spiegelei und Bratkartoffeln, 

dazu einen Salatteller      21,90 € 

 

 

Geschnetzeltes vom Schwein mit gebratenen Champignons 

und Zwiebeln, dazu Röstitaler und einen Salatteller

           22,90 € 

 

 

Gebratene Kalbsleber mit geschmorten Zwiebeln, 

karamellisierten Äpfeln und Kartoffelpüree, dazu 

einen Salatteller        21,90 € 

 

 

Rinderrouladen gefüllt mit Speck, Zwiebeln, Senf und 

Gurke in Rotweinsauce, dazu Kroketten und Rahmwirsing

                23,90 € 

 

Brochterbecker Forelle* „Müllerin Art“ mit 

Rauchmandelbutter und Bratkartoffeln, dazu einen 

Salatteller         23,90 € 

 

*Unsere Forellen beziehen Wir regional von Raoul 

Schulte-Varendorff aus Laggenbeck* 
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Hauptgang  

 

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Winzer Art“ mit 

Sauerrahm, Speck und Zwiebeln gratiniert, dazu 

Röstitaler und einen Salatteller     

           22,90 € 

 

Hüftsteaks vom Münsterländer Rind mit gebratenen 

Champignons, Kräuterbutter und Bratkartoffeln, dazu 

einen Salatteller       26,90 € 

 

Hähnchenburger: Hähnchenschnitzel auf Weizenbrötchen 

mit Tomatensalsa, frischem Spinat, Fetacreme, 

eingelegten Zwiebeln und Pommes Frites  22,90 € 

 

Steak aus dem Schweinerücken überbacken mit Äpfeln, 

Speck, Zwiebeln und Camembert, dazu Röstitaler und 

einen Salatteller            22,90 € 

 

Gebackene Blutwurst auf Westfälischen dicken Bohnen, 

mit Bratkartoffeln       19,90 € 

 

Pfefferpotthast (Hirschragout) mit Rahmwirsing, 

Kartoffelklößen und Preiselbeerbirne   25,90 € 

 

Gebratenes Zanderfilet auf Bandnudeln, mit gebratenen 

Pilzen, frischem Spinat und Nussbutter-Schaum, dazu 

einen Salatteller       26,90 € 

*Unsere Salatteller werden mit einer Kräuter-

Vinaigrette serviert! * 
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Dessert 

 

Kaiserschmarren mit Vanillesauce    5,90 € 

 

Warme Marillenknödel auf Rote Grütze, mit 

Vanillesauce         6,90 € 

Zimt-Créme Brûlée mit Zwetschgenkompott  6,90 € 

 

Kinder Karte 

Hannahs Reibekuchen mit Apfelmus    4,90 €

               

Hähnchennuggets mit Pommes     5,90 € 

 

Kleines Schnitzel mit Pommes      6,50 € 

 

Eis           2,00 € 

 

Samstags und Sonntags von 14:30 Uhr - 17 Uhr 

 

Kuchen vom Blech      Stück  3,90 € 

Apfelstreusel Kuchen 

Kirschstreusel Kuchen 

Zwetschgenstreusel Kuchen 

Gebackener Käsekuchen 

Sahne          0,50 € 


